
CPG726 CUOCIPASTA GAS 1 VASCA - 26 LT.

(G) ENTRATA GAS
(E) ENTRATA ELETTRICA
(A) CARICO ACQUA
(C) CARICO ACQUA CALDA
(F) CARICO ACQUA FREDDA
(S) SCARICO ACQUA

Mobile realizzato in acciaio  , con piano antitracimazione sagomato per l’appoggio dei
cestelli
Piano stampato con spessore 1,2 mm
Vasca di cottura stampata, in acciaio AISI 316L al cromo-nichel-molibdeno (specifico
per l’utilizzo del sale), con ampia zona di espansione degli amidi ed angoli arrotondati
per la massima pulibilità
Carico dell’acqua diretto in vasca tramite beccuccio fisso
Scarico dell’acqua tramite rubinetto a sfera posto nel mobile
Versioni a gas con riscaldamento tramite bruciatori in acciaio inox ad elevato
rendimento termico, posti sotto il fondo della vasca
Accensione piezoelettrica

Base armadiata realizzata in acciaio
Piedini regolabili in altezza in acciaio inox

Dimensioni: (mm)

400x700x900

Volume: (m³) 0,5

Peso: (Kg) 52

Dati tecnici generali

kW 10

UNI ISO 7\1 R 1/2”

Connessione gas

1/2"Entrata acqua fredda

1"Scarico

CPG926

IT

Dati tecnici generali

Dimensioni: (mm) 400x700x900 

Volume: (m³) 0,5

Peso: (Kg) 50

Connessione gas

kW 12

UNI ISO 7\1 R 1/2”

Connessione elettrica

kW 12

Alimentazione
VAC 400/3N 
50/60Hz

(G) ENTRATA GAS
(E) ENTRATA ELETTRICA
(A) CARICO ACQUA
(C) CARICO ACQUA CALDA
(F) CARICO ACQUA FREDDA
(S) SCARICO ACQUA

Dimensioni: (mm) 400x900x900 

Volume: (m³) 0,8

Peso: (Kg) 75

Connessione gas

kW 15

UNI ISO 7\1 R 1/2”

Entrata acqua 
fredda 1/2”

Scarico 1”

•	 Mobile realizzato in acciaio, con piano antitracimazione sagomato per l’ap-
poggio dei cestelli

•	 Piano stampato con spessore 2 mm
•	 Vasca di cottura stampata, in acciaio AISI 316L al cromo-nichel-molibdeno 

(specifico per l’utilizzo del sale), con ampia zona di espansione degli amidi 
ed angoli arrotondati per la massima pulibilità

•	 Carico dell’acqua diretto in vasca tramite beccuccio fisso
•	 Scarico dell’acqua tramite rubinetto a sfera posto nel mobile
•	 Versioni a gas con riscaldamento tramite bruciatori in acciaio inox ad eleva-

to rendimento termico, posti sotto il fondo della vasca
•	 Accensione piezoelettrica
•	 Base armadiata realizzata in acciaio
•	 Piedini regolabili in altezza in acciaio inox

CUOCIPASTA GAS 1 VASCA - 40 LT.


